
 

Gasthaus „Futterkammer“

Das Zusammenspiel vieler Köpfe,
Herzen und Hände, 

gepaart mit der unverfälschten 
Kulisse des Zschopautales

haben einen Ort geschaffen, 
an dem Naturnähe und Gastfreundschaft,

Bodenständigkeit 
und Freude an Genuss

jeden Gast aufs herzlichste 
willkommen heissen. 



V O R S P E I S E N

Gebeizter Aperol Lachs
Buchweizensalat | Joghurt-Sud
Schnittlauchöl | Kalamansi 15€

Caprese „Futterkammer“
Blankenburgs Tomaten | Burrata | Basilikum 10€

Gegrillte Wassermelone
Schafskäse | Serranoschinken
gehobelter Balsamico | Pinienkerne 12€

Dreierlei Dips mit Steinofenbaguette
Mango-Curry | Feta-Olive | Schnittlauchblüten-Butter 8€

Kleiner Salat
allerlei Gemüse | Kräuter-Vinaigrette 7€

S U P P E

Geeiste Gurkensuppe
Melone | Kalamansi | Crème fraîche 8€

Küchenschluss : MI | DO | SO 20 Uhr  FR | SA 21 Uhr



H A U P T G A N G

Knoblauch Garnelen
Zitronen-Pasta | konfierte Kirschtomaten | Blattspinat 
Parmesan | Pinienkerne | Aioli 28€

Lachstataki im Sesam Mantel
Bulgursalat | marinierter Rotkohl | Mango
Ponzu-Mayo | Erdnuss | Kalamansi 23€

Wiener Schnitzel
Kartoffel-Gurkensalat | Liebers Wildkräuter
Preiselbeeren oder Sardellen-Zitronenbutter 25€

Geschmortes Kalb in Rahmjus
Kräuterspätzle | Bimi | Erbse | Kalbsbries | Senfkaviar 26€

Schwarzbier Rippchen
Jus vom Schwarzen Abt | Kartoffel-Selleriestampf
Spitzkohl 'sous vide' | Senfgurken-Relish 24€

V E G E T A R I S C H

Pilz Pasta
Austernseitlinge | konfierte Kirschtomate
Blattspinat | Parmesan | Pinienkerne | Aioli 22€

Gerösteter Spitzkohl 
Kartoffel-Selleriestampf | Bimi | braune Butter
Erdnuss | Senfkaviar 19€



S T E A K S  &  C U T S

250g Rumpsteak | mit Fettrand
vom US Rind | Grain Feed 35€

200g Filetsteak
vom argentinischen Weiderind 39€

unsere Steaks werden mit „Homestyle“ Pommes & Dijon-Mayo
oder Süßkartoffelpommes & Avocado-Dip, Salat und BBQ-Butter serviert

F U T T E R K A M M E R G E R I C H T E

Matjesfilet
hausgemachte Remoulade | Bratkartoffeln | Salat 18€

Sächsischer Wurstsalat
Gouda | saure Gurke | rote Zwiebel | Paprika
Meerrettich | Frühlingslauch       klein | groß  9€ | 16€

Futterkammerbrett
Tiroler Schinken | Salami | Bergkäse | Gurken | Graubrot 16€

Wild Würzfleisch auf gegrilltem Rauchbierbrot
Champignons | Heukäse | Worcestergel 12€

Küchenschluss : MI | DO | SO 20 Uhr  FR | SA 21 Uhr



D E S S E R T

Zitronen-Tarte
Buttermilcheis | Meringue | Schokokies 
grüner Apfel | Pistazie 12€

Das Gedeck
Vanilleeis | kalter Hund | Sahne | Espresso oder Likör 9€

Eiscreme -je Kugel-
Vanille | Schokolade | Erdbeere | weiße Schokolade 
Zwetschgensorbet | Erdbeersorbet | & nach Angebot 2€

K I N D E R G E R I C H T E  bis 12 Jahre

Kinderschnitzel | Pommes | Erbsen | Ketchup 10€

Nudeln | Tomatensauce | Reibekäse 7€

Hähnchennuggets | Pommes | Ketchup 8€

Portion Pommes | Ketchup | Mayo 4€

Für Umbestellungen berechnen wir Gerne packen wir euch eure Speisen ein, Bei Allergien & Unverträglichkeiten
eine Servicepauschale von 1,50€. wir berechnen 1€ Verpackungskosten. fragt gerne unser Servicepersonal.

Küchenschluss : MI | DO | SO 20 Uhr  FR | SA 21 Uhr


